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 PROGRAMA TEÓRICO:

IMPORTÂNCIA DA ANÁLISE DE MATÉRIAS ESTRANHAS EM ALIMENTOS E PRODUTOS MANIPULADOS.
PRINCÍPIOS E EQUIPAMENTOS UTILIZADOS EM MICROSCOPIA ÓTICA.
HISTOLOGIA E ANATOMIA VEGETAL NA MICROSCOPIA: RECONHECIMENTO DE ELEMENTOS HISTOLÓGICOS,
GRÃOS DE AMIDOS E DE FRAUDES ATRAVÉS DE SUA MICROSCOPIA.
MATÉRIAS ESTRANHAS EM ALIMENTOS: ASPECTOS GERAIS DE FONTES E TIPOS DE CONTAMINAÇÃO: INSETOS
E OUTROS ARTRÓPODES, ROEDORES E OUTROS MAMÍFEROS E ALGUMAS MATÉRIAS ESTRANHAS.
PRINCIPAIS CARACTERÍSTICAS MORFOLÓGICAS DE FRAGMENTOS DE ORIGEM ANIMAL, VEGETAL E MINERAL
EM PRODUTOS MANIPULADOS.
PRINCÍPIOS DE ISOLAMENTO E DETECÇÃO DE MATÉRIAS ESTRANHAS EM ALIMENTOS: MÉTODOS MACRO E
MICROANALÍTICOS.
EXPRESSÃO DE RESULTADOS DE MATÉRIAS ESTRANHAS E ELABORAÇÃO DE CONCLUSÃO PARA ANÁLISE
MICROSCÓPICA.
LEGISLAÇÃO.

PROGRAMA PRÁTICO:

MÉTODOS MICRO E MACROANALÍTICOS DE ISOLAMENTO DE SUJIDADES LEVES E PESADAS: EQUIPAMENTOS,
REAGENTES E TÉCNICAS.
PREPARO DA AMOSTRA: TRATAMENTOS PRELIMINARES, QUÍMICOS E COMPLEMENTARES.
IDENTIFICAÇÃO HISTOLÓGICA EM ALIMENTOS DE ORIGEM VEGETAL.
PESQUISA E IDENTIFICAÇÃO DE FRAGMENTOS ANIMAIS, VEGETAIS, MINERAIS E OUTROS RESÍDUOS EM
ALIMENTOS E OUTROS PRODUTOS MANIPULADOS.

METODOLOGIA DE ENSINO / DESENVOLVIMENTO DO PROGRAMA:

LEITURA DE ARTIGOS CIENTÍFICOS ATUAIS, EXTRACLASSE, COM APRESENTAÇÃO DE SEMINÁRIO INDIVIDUAL.
AULAS EXPOSITIVAS E DIALOGADAS.
AULAS PRÁTICAS COM TRABALHO EM GRUPO ASSIM COMO AULAS DEMONSTRATIVAS. APRESENTAÇÃO DE
RELATÓRIO.

CRITÉRIOS DE AVALIAÇÃO DA APRENDIZAGEM:

CORREÇÃO DOS RELATÓRIOS DE AULAS PRÁTICAS (1ª NOTA)E AVALIAÇÃO DOS SEMINÁRIOS INDIVIDUAIS (2ª
NOTA)
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Relatório de Conteúdo Programático

Ementa:
PRINCÍPIOS DE MICROSCOPIA. IMPORTÂNCIA DA ANÁLISE DE MATÉRIAS ESTRANHAS EM ALIMENTOS E
PRODUTOS MANIPULADOS. PREPARO DE AMOSTRA. MÉTODOS MICRO E MACROANALÍTICOS DE ISOLAMENTO
DE SUJIDADES. AVALIAÇÃO DE PADRÕES DE IDENTIDADE E QUALIDADE POR ANÁLISE HISTOLÓGICA E
IDENTIFICAÇÃO DE CONTAMINANTES EM ALIMENTOS. LEGISLAÇÃO.
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