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Conteudo Programaético:

PROGRAMA TEORICO:

IMPORTANCIA DA ANALISE DE MATERIAS ESTRANHAS EM ALIMENTOS E PRODUTOS MANIPULADOS.
PRINCIPIOS E EQUIPAMENTOS UTILIZADOS EM MICROSCOPIA OTICA.

HISTOLOGIA E ANATOMIA VEGETAL NA MICROSCOPIA: RECONHECIMENTO DE ELEMENTOS HISTOLOGICOS,
GRAOS DE AMIDOS E DE FRAUDES ATRAVES DE SUA MICROSCOPIA.

MATERIAS ESTRANHAS EM ALIMENTOS: ASPECTOS GERAIS DE FONTES E TIPOS DE CONTAMINAGCAO: INSETOS
E OUTROS ARTROPODES, ROEDORES E OUTROS MAMIFEROS E ALGUMAS MATERIAS ESTRANHAS.
PRINCIPAIS CARACTERISTICAS MORFOLOGICAS DE FRAGMENTOS DE ORIGEM ANIMAL, VEGETAL E MINERAL
EM PRODUTOS MANIPULADOS.

PRINCIPIOS DE ISOLAMENTO E DETECCAO DE MATERIAS ESTRANHAS EM ALIMENTOS: METODOS MACRO E
MICROANALITICOS.

EXPRESSAO DE RESULTADOS DE MATERIAS ESTRANHAS E ELABORACAO DE CONCLUSAO PARA ANALISE
MICROSCOPICA.

LEGISLACAO.

PROGRAMA PRATICO:

METODOS MICRO E MACROANALITICOS DE ISOLAMENTO DE SUJIDADES LEVES E PESADAS: EQUIPAMENTOS,
REAGENTES E TECNICAS.

PREPARO DA AMOSTRA: TRATAMENTOS PRELIMINARES, QUIMICOS E COMPLEMENTARES.

IDENTIFICAGAO HISTOLOGICA EM ALIMENTOS DE ORIGEM VEGETAL.

PESQUISA E IDENTIFICACAO DE FRAGMENTOS ANIMAIS, VEGETAIS, MINERAIS E OUTROS RESIDUOS EM
ALIMENTOS E OUTROS PRODUTOS MANIPULADOS.

METODOLOGIA DE ENSINO / DESENVOLVIMENTO DO PROGRAMA:

LEITURA DE ARTIGOS CIENTIFICOS ATUAIS, EXTRACLASSE, COM APRESENTACAO DE SEMINARIO INDIVIDUAL.
AULAS EXPOSITIVAS E DIALOGADAS.

AULAS PRATICAS COM TRABALHO EM GRUPO ASSIM COMO AULAS DEMONSTRATIVAS. APRESENTACAO DE
RELATORIO.

CRITERIOS DE AVALIACAO DA APRENDIZAGEM:

CORRECAO DOS RELATORIOS DE AULAS PRATICAS (12 NOTA)E AVALIACAO DOS SEMINARIOS INDIVIDUAIS (22
NOTA)
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Ementa:

PRINCIPIOS DE MICROSCOPIA. IMPORTANCIA DA ANALISE DE MATERIAS ESTRANHAS EM ALIMENTOS E
PRODUTOS MANIPULADOS. PREPARO DE AMOSTRA. METODOS MICRO E MACROANALITICOS DE ISOLAMENTO
DE SUJIDADES. AVALIACAO DE PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE POR ANALISE HISTOLOGICA E
IDENTIFICACAO DE CONTAMINANTES EM ALIMENTOS. LEGISLACAO.
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