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TEÓRICO:

1. INTRODUÇÃO À DISCIPLINA: BREVE HISTÓRICO. IMPORTÂNCIA DOS PROCESSOS

FERMENTATIVOS E ENZIMÁTICOS NO CAMPO FARMACÊUTICO. MICRORGANISMOS

INDUSTRIAIS MAIS UTILIZADOS: BACTÉRIAS E FUNGOS

2. NUTRIÇÃO MICROBIANA E CONDIÇÕES DE CULTIVO DOS MICRORGANISMOS INDUSTRIAIS.

3. METABOLISMO MICROBIANO: METABÓLITOS PRIMÁRIOS E SECUNDÁRIOS DE IMPORTÂNCIA

INDUSTRIAL. VIAS DO METABOLISMO CENTRAL E SUA IMPORTÂNCIA PARA OS PROCESSOS

FERMENTATIVOS. PRINCIPAIS CONTROLES DAS VIAS METABÓLICAS. VIAS METABÓLICAS

ASSOCIADAS AOS PROCESSOS INDUSTRIAIS.

4. CRESCIMENTO MICROBIANO: INTRODUÇÃO. MÉTODOS DE QUANTIFICAÇÃO DO

CRESCIMENTO. FASES DO CRESCIMENTO E SUA IMPORTÂNCIA PARA A INDÚSTRIA. TAXA

ESPECÍFICA DE CRESCIMENTO. EQUAÇÃO DO CRESCIMENTO. TEMPO DE GERAÇÃO.

CÁLCULO DE TAXA ESPECÍFICA DE CRESCIMENTO E TEMPO DE GERAÇÃO A PARTIR DA

CURVA DE CRESCIMENTO.

5. PROCESSOS FERMENTATIVOS: AGENTE. INOCULO. MOSTO. CONDIÇÕES DE PROCESSO.

CLASSIFICAÇÃO DOS PROCESSOS FERMENTATIVOS.

6. MATÉRIAS PRIMAS PARA A INDÚSTRIA DE FERMENTAÇÃO. CLASSIFICAÇÃO. PRINCIPAIS

FONTES DE CARBOIDRATOS. SACARIFICAÇÃO E HIDRÓLISE: AMIDO E CELULOSE.

7. EQUIPAMENTOS PARA A INDÚSTRIA DE FERMENTAÇÃO: FERMENTADORES E
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PROPAGADORES.

8. CONTROLE DE CONTAMINAÇÕES EM PROCESSOS FERMENTATIVOS: MOSTO E

BIORREATORES. PROCESSOS FERMENTATIVOS NÃO ESTÉREIS, ASSÉPTICOS E ESTÉREIS.

9. ENZIMAS INDUSTRIAIS: CARACTERÍSTICAS, OBTENÇÃO E APLICAÇÃO.

10. PRODUÇÃO DE ANTIBIÓTICOS. ANTIBIÓTICOS NATURAIS E SEMISSINTÉTICOS. FLUXOGRAMA

DA PRODUÇÃO DE PENICILINAS.

PRÁTICO:

1. ISOLAMENTO DE MICRORGANISMOS DE INTERESSE INDUSTRIAL. TÉCNICAS DE

PLAQUEAMENTO E DE CONTAGEM DE CÉLULAS VIÁVEIS.

2. AVALIAÇÃO MACROSCÓPICA E CONTAGEM DE COLÔNIAS E REPIQUE.

3. CURVA PADRÃO DE ABSORBÂNCIA VERSUS PESO SECO DE SACCHAROMYCES

CEREVISIAE - PROTOCOLO E LEVANTAMENTO DOS DADOS.

4. CURVA DE CRESCIMENTO DE SACCHAROMYCES CEREVISIAE - PROTOCOLO E

LEVANTAMENTO DOS DADOS.

5. FERMENTAÇÃO CÍTRICA POR PROCESSO EM SUPERFÍCIE.

6. IMOBILIZAÇÃO DE CÉLULAS: PREPARO DE S. CEREVISIAE EM ALGINATO DE CÁLCIO.

7. FERMENTAÇÃO ALCOÓLICA UTILIZANDO CÉLULAS DE LEVEDURA IMOBILIZADAS.

8. APLICAÇÃO INDUSTRIAL DE ENZIMAS E MICRORGANISMOS NA PRODUÇÃO DE QUEIJOS.

Ementa:
MICRORGANISMOS INDUSTRIAIS: NUTRIÇÃO, CULTIVO E PRINCIPAIS CARACTERÍSTICAS; METABOLISMO
MICROBIANO E PROCESSOS FERMENTATIVOS; CINÉTICA E QUANTIFICAÇÃO DO CRESCIMENTO MICROBIANO;
MEIO DE CULTIVO INDUSTRIAL, MATÉRIAS PRIMAS E SEUS TRATAMENTOS; PROCESSOS FERMENTATIVOS;
AGENTE, INOCULO, MODOS DE OPERAÇÃO, EQUIPAMENTOS, ESTERILIZAÇÃO. PRINCIPAIS PROCESSOS
INDUSTRIAIS; IMOBILIZAÇÃO DE CÉLULAS E ENZIMAS; OBTENÇÃO, ISOLAMENTO, PURIFICAÇÃO E APLICAÇÃO
DE ENZIMAS INDUSTRIAIS.
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