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Conteudo Programaético:
TEORICO:

1. INTRODUCAO A DISCIPLINA: BREVE HISTORICO. IMPORTANCIA DOS PROCESSOS
FERMENTATIVOS E ENZIMATICOS NO CAMPO FARMACEUTICO. MICRORGANISMOS
INDUSTRIAIS MAIS UTILIZADOS: BACTERIAS E FUNGOS

2. NUTRICAO MICROBIANA E CONDICOES DE CULTIVO DOS MICRORGANISMOS INDUSTRIAIS.
3. METABOLISMO MICROBIANO: METABOLITOS PRIMARIOS E SECUNDARIOS DE IMPORTANCIA
INDUSTRIAL. VIAS DO METABOLISMO CENTRAL E SUA IMPORTANCIA PARA OS PROCESSOS
FERMENTATIVOS. PRINCIPAIS CONTROLES DAS VIAS METABOLICAS. VIAS METABOLICAS
ASSOCIADAS AOS PROCESSOS INDUSTRIAIS.

4. CRESCIMENTO MICROBIANO: INTRODUCAO. METODOS DE QUANTIFICACAO DO
CRESCIMENTO. FASES DO CRESCIMENTO E SUA IMPORTANCIA PARA A INDUSTRIA. TAXA
ESPECIFICA DE CRESCIMENTO. EQUACAO DO CRESCIMENTO. TEMPO DE GERACAO.
CALCULO DE TAXA ESPECIFICA DE CRESCIMENTO E TEMPO DE GERACAO A PARTIR DA
CURVA DE CRESCIMENTO.

5. PROCESSOS FERMENTATIVOS: AGENTE. INOCULO. MOSTO. CONDICOES DE PROCESSO.
CLASSIFICACAO DOS PROCESSOS FERMENTATIVOS.

6. MATERIAS PRIMAS PARA A INDUSTRIA DE FERMENTACAO. CLASSIFICACAO. PRINCIPAIS

FONTES DE CARBOIDRATOS. SACARIFICACAO E HIDROLISE: AMIDO E CELULOSE.

7. EQUIPAMENTOS PARA A INDUSTRIA DE FERMENTACAO: FERMENTADORES E
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PROPAGADORES.

8. CONTROLE DE CONTAMINACOES EM PROCESSOS FERMENTATIVOS: MOSTO E
BIORREATORES. PROCESSOS FERMENTATIVOS NAO ESTEREIS, ASSEPTICOS E ESTEREIS.
9. ENZIMAS INDUSTRIAIS: CARACTERISTICAS, OBTENCAO E APLICACAO.

10. PRODUCAO DE ANTIBIOTICOS. ANTIBIOTICOS NATURAIS E SEMISSINTETICOS. FLUXOGRAMA
DA PRODUCAO DE PENICILINAS.

PRATICO:

1. ISOLAMENTO DE MICRORGANISMOS DE INTERESSE INDUSTRIAL. TECNICAS DE
PLAQUEAMENTO E DE CONTAGEM DE CELULAS VIAVEIS.

2. AVALIACAO MACROSCOPICA E CONTAGEM DE COLONIAS E REPIQUE.

3. CURVA PADRAO DE ABSORBANCIA VERSUS PESO SECO DE SACCHAROMYCES
CEREVISIAE - PROTOCOLO E LEVANTAMENTO DOS DADOS.

4. CURVA DE CRESCIMENTO DE SACCHAROMYCES CEREVISIAE - PROTOCOLO E
LEVANTAMENTO DOS DADOS.

5. FERMENTACAO CITRICA POR PROCESSO EM SUPERFICIE.

6. IMOBILIZACAO DE CELULAS: PREPARO DE S. CEREVISIAE EM ALGINATO DE CALCIO.

7. FERMENTACAO ALCOOLICA UTILIZANDO CELULAS DE LEVEDURA IMOBILIZADAS.

8. APLICACAO INDUSTRIAL DE ENZIMAS E MICRORGANISMOS NA PRODUCAO DE QUEIJOS.

Ementa:

MICRORGANISMOS INDUSTRIAIS: NUTRICAO, CULTIVO E PRINCIPAIS CARACTERISTICAS; METABOLISMO
MICROBIANO E PROCESSOS FERMENTATIVOS; CINETICA E QUANTIFICACAO DO CRESCIMENTO MICROBIANO;
MEIO DE CULTIVO INDUSTRIAL, MATERIAS PRIMAS E SEUS TRATAMENTOS; PROCESSOS FERMENTATIVOS;
AGENTE, INOCULO, MODOS DE OPERAGAO, EQUIPAMENTOS, ESTERILIZAGAO. PRINCIPAIS PROCESSOS
INDUSTRIAIS; IMOBILIZAGAO DE CELULAS E ENZIMAS; OBTENGAO, ISOLAMENTO, PURIFICAGCAO E APLICAGAO
DE ENZIMAS INDUSTRIAIS.

Bibliografia Basica:

AQUARONE, E., BORZANI, W., SCHIMIDELL, W., LIMA, U.A. Biotecnologia
Industrial. V. 1. Fundamentos. Biotencologia na produc¢éo de alimentos. 2001 -

(Faculdade de Farmécia - 04 exemplares; Faculdade de Engenharia - 3
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exemplares)

AQUARONE, E., BORZANI, W., SCHIMIDELL, W., LIMA, U.A. Biotecnologia
Industrial. V. 2. Processos fermentativos e enzimaticos. 2001. (Faculdade de
Farmacia - 06 exemplares)

AQUARONE, E., BORZANI, W., SCHIMIDELL, W., LIMA, U.A. Biotecnologia
Industrial. V. 3. Processos fermentativos e enzimaticos. 2001. (Faculdade de
Farmacia - 05 exemplares; Faculdade de Engenharia - 7 exemplares).
PELCZAR, W., REID, R., CHAN, E.C.S. Microbiologia. Vol. 1. Ed. McGraw-Hill do
Brasil. Sdo Paulo, 1980. (Faculdade de Farmacia - 07 exemplares).

PELCZAR, Michael Joseph; CHAN, E. C. S.; KRIEG, Noel

R. Microbiologia: conceitos e aplica¢des. 2.ed. Séo Paulo: Pearson Education do
Brasil, 2009/2010. 2v ISBN 978-85- 346-0454- 3. (Instituto Biomédico - 11

exemplares):

Bibliografia Complementar:

LEHNINGER, Albert L.,; NELSON, David Lee,; COX, Michael

M. Lehninger: principios de bioquimica. 4. ed. Sdo Paulo: Sarvier, 2006. 1202 p.
ISBN 8573781661. (Faculdade de Farmacia - 02 exemplares).

NELSON, David Lee,; COX, Michael M. Principios de bioquimica de

Lehninger. 5.ed. Porto Alegre: Artmed, 2011. xxx, 1273 p. ISBN 978-85- 363-2418-
0. (Faculdade de Farméacia - 03 exemplares; Biblioteca Central de Valonguinho - 9
exemplares)

WAITES, Michael J. Industrial microbiology: an introduction. Oxford, U.K: Wiley-

Blackwell, 2001. 288p - (Faculdade de Farmacia - 02 exemplares).
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