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HISTÓRICO E EVOLUÇÃO DA MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS- INTRODUÇÃO MICROBIOLOGIA DE
ALIMENTOS/FARMÁCIA
FATORES INTRÍNSECOS E EXTRÍNSECOS QUE AFETAM O DESENVOLVIMENTO MICROBIANO.
MICRORGANISMOS DE IMPORTÂNCIA NA PRODUÇÃO DE ALIMENTOS (BACTÉRIAS, LEVEDURAS E BOLORES)
MICRORGANISMOS DE IMPORTÂNCIA CONSERVAÇÃO DE ALIMENTOS
MICRORGANISMOS DE IMPORTÂNCIA NA INOCUIDADE DE ALIMENTOS (BACTÉRIAS, LEVEDURAS, BOLORES E
VÍRUS) DOENÇAS VEICULADAS POR ALIMENTOS
MICRORGANISMOS INDICADORES.
MICROBIOLOGIA DA ÁGUA
CRITÉRIOS MICROBIOLÓGICOS PARA AVALIAÇÃO DA QUALIDADE DE ALIMENTOS
MÉTODOS DE ANÁLISES MICROBIOLÓGICAS DE ALIMENTOS E ÁGUA.

Conteúdo Programático:

Ementa:
HISTÓRICO E EVOLUÇÃO DA MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS;FATORES INTRÍNSECOS E EXTRÍNSECOS QUE
AFETAM O DESENVOLVIMENTO MICROBIANO. CRITÉRIOS MICROBIOLÓGICOS PARA AVALIAÇÃO DA QUALIDADE
DE ALIMENTOS. MICRORGANISMOS INDICADORES.  MICRORGANISMOS DE IMPORTÂNCIA NA PRODUÇÃO,
INOCUIDADE E CONSERVAÇÃO DE ALIMENTOS (BACTÉRIAS, LEVEDURAS, BOLORES E VÍRUS).  MICROBIOLOGIA
DA ÁGUA. DOENÇAS VEICULADAS POR ALIMENTOS. DETERIORAÇÃO MICROBIANA. MÉTODOS DE ANÁLISES
MICROBIOLÓGICAS DE ALIMENTOS E ÁGUA.
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Bibliografia Complementar:
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ACRIBA. P. 605
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PRESS. P. 768
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