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Periodo de vigéncia: 1° periodo de 2017 até a presente data.
Conteudo Programaético:

HISTORICO E EVOLUGAO DA MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS- INTRODUGAO MICROBIOLOGIA DE
ALIMENTOS/FARMACIA

FATORES INTRINSECOS E EXTRINSECOS QUE AFETAM O DESENVOLVIMENTO MICROBIANO.
MICRORGANISMOS DE IMPORTANCIA NA PRODUGCAO DE ALIMENTOS (BACTERIAS, LEVEDURAS E BOLORES)
MICRORGANISMOS DE IMPORTANCIA CONSERVAGAO DE ALIMENTOS

MICRORGANISMOS DE IMPORTANCIA NA INOCUIDADE DE ALIMENTOS (BACTERIAS, LEVEDURAS, BOLORES E
VIRUS) DOENGAS VEICULADAS POR ALIMENTOS

MICRORGANISMOS INDICADORES.

MICROBIOLOGIA DA AGUA

CRITERIOS MICROBIOLOGICOS PARA AVALIACAO DA QUALIDADE DE ALIMENTOS

METODOS DE ANALISES MICROBIOLOGICAS DE ALIMENTOS E AGUA.

Ementa:

HISTORICO E EVOLUGCAO DA MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS;FATORES INTRINSECOS E EXTRINSECOS QUE
AFETAM O DESENVOLVIMENTO MICROBIANO. CRITERIOS MICROBIOLOGICOS PARA AVALIACAO DA QUALIDADE
DE ALIMENTOS. MICRORGANISMOS INDICADORES. MICRORGANISMOS DE IMPORTANCIA NA PRODUCAO,
INOCUIDADE E CONSERVACAO DE ALIMENTOS (BACTERIAS, LEVEDURAS, BOLORES E VIRUS). MICROBIOLOGIA
DA AGUA. DOENCAS VEICULADAS POR ALIMENTOS. DETERIORAGAO MICROBIANA. METODOS DE ANALISES
MICROBIOLOGICAS DE ALIMENTOS E AGUA.

Bibliografia Basica:
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JAY JM. MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS. 6° EDICAO. ED ARTMED P 712.
FRANCO, R.M AGENTES ETIOLOGICOS DE DOENGAS ALIMENTARES. EDITORA UFF, 2013

Bibliografia Complementar:

ICMSF. MICRORGANISMOS DE LOS ALIMENTOS: CARACTERISTICAS DE LOS PATOGENOS MICROBIANOS. ED.
ACRIBA. P. 605

HODDS, B.C.; ROBERTS, D. TOXINFECCOES E CONTROLE HIGIENICO-SANITARIO DE ALIMENTOS. ED. LIVRARIA
VARELA. P. 376

VARNAM, A.H.; EVANS, M.G. FOODBORNE PATHOGENS: AN ILLUSTRATED TEXT. ED. MOSBY YEAR BOOK. P. 557
DOYLE, M.P.; BEUCHAT, L.R.; MONTVILLE, T.J. FOOD MICROBIOLOGY: FUNDAMENTS AND FRONTIERS. ED. ASM
PRESS. P. 768
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