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Caracteristica: CO - Comum Status: Ativa
Carga Horaria Total:  36h Estagio: Oh Teorica: 36h Pratica: 0h

Periodo de vigéncia: 1° periodo de 2017 até a presente data.
Conteudo Programaético:

01 INTRODUCAO A DISCIPLINA. AGUA E ATIVIDADE DE AGUA

02 AGUA E ATIVIDADE DE AGUA. DISPERSOES

03 GEIS DE POLIMEROS

04 REACOES DE ESCURECIMENTO ENZIMATICO E NAO ENZIMATICO

05 FERIADO

06 PIGMENTOS VEGETAIS

07 BIOQUIMICA DE LIPIDEOS

08 TRANSFORMAGCOES BIOQUIMICAS DE ALIMENTOS DE ORIGEM ANIMAL (LEITE)
09 TRANSFORMACOES BIOQUIMICAS DE ALIMENTOS DE ORIGEM ANIMAL (CARNES)
10 TRANSFORMACOES BIOQUIMICAS DE ALIMENTOS DE ORIGEM VEGETAL (FRUTAS E HORTALICAS)
11 SEMINARIO 1

12 SEMINARIO 2

13 SEMINARIO 3

Ementa:

TRANSFORMACOES BIOQUIMICAS DURANTE O PROCESSAMENTO E ARMAZENAMENTO DE ALIMENTOS.
ATIVIDADE DE AGUA. REACOES DE ESCURECIMENTO ENZIMATICO E NAO-ENZIMATICO. OXIDACAO LIPIDICA.
TRANSFORMAGCOES BIOQUIMICAS POST MORTEM. TRANSFORMACOES BIOQUIMICAS POS-COLHEITA EM
FRUTOS E HORTALICAS. TRANSFORMACOES BIOQUIMICAS NO LEITE. SISTEMAS ENZIMATICOS IMPORTANTES
EM ALIMENTOS. PIGMENTOS.
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