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AtivaStatus:Característica:
Nome:

CO - Comum
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01 INTRODUÇÃO À DISCIPLINA. ÁGUA E ATIVIDADE DE ÁGUA
02 ÁGUA E ATIVIDADE DE ÁGUA. DISPERSÕES
03 GÉIS DE POLÍMEROS
04 REAÇÕES DE ESCURECIMENTO ENZIMÁTICO E NÃO ENZIMÁTICO
05 FERIADO
06 PIGMENTOS VEGETAIS
07 BIOQUIMICA DE LIPÍDEOS
08 TRANSFORMAÇÕES BIOQUÍMICAS DE ALIMENTOS DE ORIGEM ANIMAL (LEITE)
09 TRANSFORMAÇÕES BIOQUÍMICAS DE ALIMENTOS DE ORIGEM ANIMAL (CARNES)
10 TRANSFORMAÇÕES BIOQUÍMICAS DE ALIMENTOS DE ORIGEM VEGETAL (FRUTAS E HORTALIÇAS)
11 SEMINÁRIO 1
12 SEMINÁRIO 2
13 SEMINÁRIO 3

Conteúdo Programático:

Ementa:
TRANSFORMAÇÕES BIOQUÍMICAS DURANTE O PROCESSAMENTO E ARMAZENAMENTO DE ALIMENTOS.
ATIVIDADE DE ÁGUA. REAÇÕES DE ESCURECIMENTO ENZIMÁTICO E NÃO-ENZIMÁTICO. OXIDAÇÃO LIPÍDICA.
TRANSFORMAÇÕES BIOQUÍMICAS POST MORTEM. TRANSFORMAÇÕES BIOQUÍMICAS PÓS-COLHEITA EM
FRUTOS E HORTALIÇAS. TRANSFORMAÇÕES BIOQUÍMICAS NO LEITE. SISTEMAS ENZIMÁTICOS IMPORTANTES
EM ALIMENTOS. PIGMENTOS.
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